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erstellt von Chef Boris DERENDINGER, Kichenchef

Ballotine von Gdnsestopfleber mit
Tuber-Melanosporum-Triffel,
Rote Bete in Textur und Dampfnudel

Gebratene Jakobsmuscheln,
Glaskrautrisotto und
Jakobsmuscheln-Fond

Kalbsfilet,
Candele lunghe gefUllt mit
ArtischockenpUree,
Kalbfleischsaft mit Portwein

Extra-bittere Schokoladencreme,
Kaffeeganache, Kakaostreusel mit
Fleur de Sel und Tonkabohneneis

195€ einschliefl3lich Service und
Steuern, inklusive Getrdnke



