enu
Gstromomigue

Par le Chef Boris DERENDINGER

Ehs

Filet de rouget cuit a la flamme,
purée de petits pois, creme de coco au curry vert

Carré de veau roti,
asperges d'Alsace,

et raviole de ris de veau a la purée d’échalotes,
chutney de cerises

Tartare de fraises sur un biscuit madeleine,
rhubarbe ala fleur de sureau,
crémeux au chocolat blanc et glace au fromage blanc

Deux verres de vin par personne

60 € TTC par personne

L'abus d’'alcool est dangereux pour la santé.
A consommer avec modération.
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