Goumel-(V/fend

erstellt von Boris DERENDINGER. Kichenchef

Filet von der Rotbarbe Uber der Flamme gegart,
ErbsenpUree, Kokosnusscreme mit gronem Curry

Gebratene Kalbslende,
Elsasser Spargel und Kalbsbries-Raviole mit Schalottenpiree
Kirsch-Chutney

Erdbeertartar auf einem Madeleine-Biskuvit,
HolunderblUten-Rhabarber,
weilBe Schokoladencreme und Quark Eis

Zwei Glaser Wein

60€ TTC pro Person

Unsere Preise beinhalten die hiesige MwSt. und Bedienung.
Alkoholmissbrauch ist gesundheitsschadlich.
Mit MalRigung konsumieren.
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