
C A R T E  a u t o m n e
a u t u m n  m e n u

Sur les bords de l’Ill, Le Pont Tournant est un lieu rempli d’histoire et de charme en 
plein coeur de Strasbourg. Côté palais, savourez une cuisine raffinée appréhendée 

de manière créative et légère.

On the shore of the Ill, the restaurant Le Pont Tournant is a place full of
history and charm in the heart of Strasbourg.

Enjoy the refined cuisine apprehended in a creative and light manner.

Nos prix s’entendent taxes et service inclus - Our prices include service and taxes - 
Preise inklusive Mehrwertsteuer und Bedienung

Pour les enfants, les tarifs et portions des plats sont adaptés
For children, the prices and portions of the dishes are adapted

Für Kinder, werden die Preise und Portionen der Speisen angepasst

Tous nos plats sont faits maison - All of our dishes are homemade - Alle unsere Speisen sind hausgemacht

Plat végétarien - Vegetarian dish - Vegetarisches Gericht

Informations & réservations - Information & booking:
Tél : +33 (0)3 88 76 43 00 - restaurant@regent-petite-france.com



E N T R É E s  /  S TA R T E R s  /  V O R S P E I S E N
Origami de betterave en pickles, 18 €
farcis au fromage de chèvre frais, citron confit et pignons de pin
Beetroot origami in pickles, stuffed with fresh goat cheese, lemon confit and pine nuts
Origami aus Rote Bete in Essiggurken, gefüllt mit Ziegenfrischkäse, kandierter Zitrone
und Pinienkernen 

Gyozas au poulet et aux saveurs d'Asie, 22 €
consommé aux poireaux, salade de chou chinois, légumes croquants et noix de cajou
Gyozas with chicken and Asian flavors, leek soup, Chinese cabbage salad, crunchy vegetables
and cashew nuts
Gyozas mit Huhn und asiatischen Aromen, Lauch-Consommé, Chinakohlsalat, knuspriges Gemüse
und Cashewnüsse

Filet de maquereau cuit au court-bouillon, 18 €
palets de pommes de terre, radis et graines de moutarde
Mackerel fillet cooked in a court-bouillon, with hash browns, radish and mustard seeds
Makrelenfilet, in Kurzbrühe gegart, Kartoffelpuffer, Radieschen und Senfkörnern

 
  

P L AT S  /  M A I N - C O U R S E S  /  H a u p t g e r i c h t e
Panisse de pois chiches, 22 €
mousseline de potimarron, poêlée de champignons en persillade, chips et graines 
torréfiées
Chickpeas panisse, pumpkin mousseline, pan-fried mushrooms with parsley, chips and roasted seeds
Panisse aus Kichererbsen, Kürbismousseline, Pilzpfanne mit Petersilie, Chips und gerösteten Samen

Matelote de sandre au vin d'Alsace, 36 €
légumes de saison glacés, linguine à l'encre de seiche
Pike-perch matelote with Alsace wine, glazed seasonal vegetables, linguine with cuttlefish ink 
Zandermatelote in elsässischem Wein, glasiertes Saisongemüse, Linguini mit Tintenfischtinte 

Filet de canette rôti au miel, 32 €
cromesquis de riz noir à la citronnelle, sucrine braisée et mousseline de butternut au 
sésame noir. Jus corsé
Roasted duck fillet with honey, black rice cromesquis with lemongrass, braised sucrine and butternut 
mousseline with black sesame
Gebratenes Entenfilet mit Honig, Cromesquis von schwarzem Reis mit Zitronengras, geschmorte 
Sucrine und Butternut-Mousseline mit schwarzem Sesam. Kräftiger Jus

Sélection de fromages   14 €
Selection of cheese
Auswahl an Käsesorten 

D E S S E R T S
Opéra tout chocolat : 14 €
crémeux au chocolat au lait, mousse au chocolat noir, biscuit joconde aux amandes,
crème glacée Dulcey
All chocolate opera: milk chocolate cream, dark chocolate mousse, almond biscuit with almonds, 
Dulcey ice cream
Opera ganz aus Schokolade: cremige Milchschokolade, dunkles Schokoladenmousse, Biskuit Joconde 
mit Mandeln, Dulcey-Eis

La poire pochée au Muscat d'Alsace, 14 €
pain d'épices, chips de poire, glace au miel d'Alsace
Pear poached with Muscat d'Alsace, gingerbread, pear chips, ice cream with Alsace’s honey
Pochierte Birne im elsässischem Muscat, Lebkuchen, Birnenchips, Eis mit elsässischem Honig

La Piña Colada : 14 €
croustillant et mousse coco, ananas flambé au rhum, chips de coco
The Piña Colada: coconut crisp and mousse, flamed pineapple with rum, coconut chips
Die Piña Colada: knuspriger Kokosnussschaum, mit Rhum flambierten Ananas, Kokoschips


