BAR CHAMPAGNE

STRASBOURG

CARTE DES METS

TOUS LES JOURS DE 17H A 22H30 / EVERY DAY FROM 5 PM TO 10:30 PM / TAGLICH VON 17:00 BIS 22:30 UHR

SEUL OU A PARTAGER / TEILEN ODER NICHT /
TO SHARE OR NOT

Planchettes : charcuterie, fromage ou mixte 18 €
Elsdsser Wurst-oder Kaseplatte oder gemischt
Alsatian cold cuts, cheeses, mix of both

@ Planchette végétarienne : Tartare de tomates, caviar d'aubergines, 18 €
tapenade d'olives vertes, mousse de champignons grillés, gressini Alsacien
Veggie-Brett: Tomatentartar, Auberginenkaviar, Tapenade aus grinen Oliven, Mousse
aus gegrillten Pilzen, elsdssische Gressini
Vegetarian plate: Tomato tartar, aubergine caviar, green olive tapenade, grilled
mushroom mousse, Alsatian gressini

Bol de frites, ketchup et mayonnaise maison 6 €
Pommes frites, Ketchup und hausgemachter Mayonnaise
Bowl of French fries, hommemade ketchup and mayonnaise

LES SALADES /7 SALATE /7 SALADS

Brandade de cabillaud en tempura sur mesclun, 25 €
vinaigrette a la moutarde douce

Kabeljaubrandade in Tempura auf Mesclun, Vinaigrette mit suBem Senf

Cod brandade tempura, mesclun, sweet mustard vinaigrette

Salade César, poulet pané aux graines, anchois 24 £
Salat Caesar mit Hohnchen (paniert mit Samen) und Sardellen
Chicken Caesar salad (breaded with seeds) and anchovy

@ Salade végétarienne aux crudités de saison 21€
Vegetarischer Salat mit Rohkost der Saison
Vegetarian salad with seasonal raw vegetables



NOS PLATS 7 OUR MAIN COURSES /7 UNSERE
GERICHTE

Risotto d'épeautre d la tomate confite et tuile de parmesan 22 €
Dinkelrisotto mit kandierten Tomaten und Parmesan-Tuiles
Spelt risotto with tomato confit and parmesan tuile

Hot-dog Alsacien : Knacks d'Alsace, moutarde a l'ancienne, 18 €
ketchup maison et oignons frits

Elsassischer Hotdog: Knacks aus dem Elsass, Senf nach alter Art, hausgemachter
Ketchup und Réstzwiebeln

Alsatian hot dog: Alsatian knacks, old-style mustard, homemade ketchup and fried
onions

Cheeseburger au Ribeaupierre, confit d’'oignons caramélisés, 26 €
frites et ketchup maison

Cheeseburger mit Ribeaupierre, karamellisiertem Zwiebelkonfit, Pommes frites und
hausgemachtem Ketchup

Cheeseburger with Ribeaupierre, caramelised onion confit, chips and homemade
ketchup

Tagliatelle d’Alsace a la bolognaise 21€
Elsassische Tagliatelle mit Bolognese
Alsatian Tagliatelle with Bolognese Sauce

Tourte au saumon et aux épinards, salade verte 26 €
Lachs- und Spinatpastete mit grunem Salat
Salmon and spinach pie with green salad

NOS DESSERTS /7 UNSERE DESSERTS /7 OUR
DESSERTS

Panacotta aux fruits de saison 12€
Panacotta mit Frochten der Saison
Seasonal fruit panacotta

Assiette de fruits frais 12€
Fruchteteller
Fresh fruit plate

Coeur coulant au chocolat Valrhona et glace 14 €
Valrhona-Schokoladenkuchen mit einem zarten Kern und eine Kugel Eis
Half-baked Valrhona chocolate cake with ice cream

Assortiment de 3 parfums de glaces et son arlette 12€
Sortiment von 3 Eisparfum
Assortment of 3 flavours of ice cream

La carte des vins du restaurant est disponible sur simple demande - Die Weinkarte des Restaurants ist nach Anfrage zur
Verfigung - The wine menu from the restaurant is available on request

Tous les vins de la carte sont des AO.P - Alle die Weine der Karte sind D.P.O. - All our wines are P.D.O / Tous nos plats sont
faits maison - Alle unsere Speisen sind hausgemacht - All our dishes are homemade

Nos prix s'entendent taxes et service inclus - Preise inklusive Mehrwertsteuer und Bedienung
Our rates include taxes and service.

@ Plat végétarien - Vegetarisches Gericht - Vegetarian dish



