(V]ena Keveitlon

New Years Eve (Venw

Salade de Homard Waldorf
Hummer-Salat nach Walldorf-Art
Waldorf lobster salad

Koulibiac de truite des Vosges du Nord, sauce au Riesling
Koulibiac von Forelle aus den Nordvogesen, Riesling Sauce
Koulibiac of trout from the Northern Vosges, Riesling sauce

Sorbet Ispahan
Isfahan-Sorbet
Ispahan sorbet

Filet de boeuf d’Aubrac fagon Rossini, sauce périgourdine
Aubrac-Rinderfilet nach Rossini-Art, Perigourdine-Sauce
Rossini-style Aubrac beef fillet with périgourdine sauce

Créme brulée ala courge, orange et cristalline de grué de cacao
Créme brulée mit Kirbis, Orange und Kakaokranichkristalline
Creme brulée with squash, orange and cocoa nib crystals



(V]ena Keveitlon

New Years, Eve (Vlenw

Menu végétarien - Vegetarisches MenU - Vegetarian menu

Déclinaison de betteraves en carpaccio,
sorbet de betterave rouge et salade d’herbes
Rote-Bete-Deklination in Carpaccio, Rote-Bete-Sorbet und Krdautersalat
Beetroot carpaccio, beetroot sorbet and herb salad

Salsifis rotis au safran d’Alsace, purée de panais a la vanille
Gebratene Schwarzwurzeln mit elsdssischem Safran, PastinakenpUree mit Vanille
Roasted salsify with Alsace saffron, parsnip purée with vanilla

Sorbet Ispahan
Isfahan-Sorbet
Ispahan sorbet

Chou farci de choucroute de fil d’or d’Alsace, consommé de chou
GeflUllter Kohl mit Elsdsser Goldfadenkraut, Kohlconsommé
Cabbage stuffed with Alsace golden thread sauerkraut, cabbage consommeé

Créme brulée ala courge, orange et cristalline de grue de cacao
Créme brulée mit Kirbis, Orange und Kakaokranichkristalline
Creme brulée with pumpkin, orange and cocoa crane crystals
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enfant de moins de 12 ans - kinder bis 12 Jahre - children under 12 years old
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Par le Chef Cédric Koch

Salade de Homard Waldorf
Silvesterment fUr Kinder
Waldorf lobster salad

Sorbet Ispahan
Isfahan-Sorbet
Ispahan sorbet

Filet de boeuf d’Aubrac fagon Rossini, sauce périgourdine
Aubrac-Rinderfilet nach Rossini-Art, Perigourdine-Sauce
Rossini-style Aubrac beef fillet with périgourdine sauce

Créme brulée a la courge, orange et cristalline de grué de cacao

Creme brulée mit Kirbis, Orange und Kakaokranichkristalline
Creme brulée with squash, orange and cocoa nib crystals

85€ TTC boissons comprises




