
M u t t e r ta g s m e n ü

Mise en bouche

Amuse-bouche

Ravioli aus Erbsenpüree

Grüner Spargel aus Pertuis, gefüllten Morcheln, 

Nussbutter, Sommertrüffelemulsion

Gerösteter Steinfisch 

Blanchierter Fenchel garniert mit einer Fenchel und Spargel Brunoise,

Zitronensaft aus Menton, Fischsauce

Medaillon vom Milchkalb aus Aveyron mit Entenstopfleber 

Gefüllten Morcheln, grüner Spargel, Granny-Smith und Selleriepüree

Erdbeere 

Gariguette-Erdbeer-Ganache, Erdbeer-Coulis, 

Guariguette-Erdbeer-Sorbet

Mignardises

kulinarischen Schöpfer : nicolas stamm-corby & serge schaal

chef : cédric koch

95 € / Person

37 € weinbegleitung - 3 Gläser / Person

Ein Kindermenü ist für 60€ erhältlich. 
Unsere Preise verstehen sich inklusive Steuern und Service - Alle unsere Fleischsorten stammen aus Frankreich.


