RESTAURANT

REGENT PETITE FRANCE

STRASBOURG

KULINARISCHEN SCHOPFER : NICOLAS STAMM-CORBY & SERGE SCHAAL
CHEF : CEDRIC KOCH

Mise en bouche

Amuse-bouche

Ravioli aus Erbsenpiree
Griner Spargel aus Pertuis, geftliten Morcheln,

Nussbutter, Sommertriffelemulsion

Gerdsteter Steinfisch
Blanchierter Fenchel garniert mit einer Fenchel und Spargel Brunoise,

Zitronensaft aus Menton, Fischsauce

Medaillon vom Milchkalb aus Aveyron mit Entenstopfleber

GefUllten Morcheln, griner Spargel, Granny-Smith und SelleriepUree

Erdbeere
Gariguette-Erdbeer-Ganache, Erdbeer-Coulis,

Guariguette-Erdbeer-Sorbet

Mignardises

Ein Kindermenu ist fur 60€ erhaltlich.
Unsere Preise verstehen sich inklusive Steuern und Service - Alle unsere Fleischsorten stammen aus Frankreich.



