
M E N U  D É C O U V E R T E  

Mise en bouche

Amuse-bouche

Ravioli aus Erbsenpüree

Grüner Spargel aus Pertuis, Pfifferlinge,

Nussbutter, Sommertrüffelemulsion

Gebratener Steinbutt 

Blanchierter Fenchel garniert mit einer Fenchel und Spargel Brunoise,

Zitronensaft aus Menton, Fischsauce

Pyrenées Lamm « à la Royale »

Erbsen-Minzepüree, Piquillo-Gewürz, 

 Kräftige Sauce

Erdbeere 

Gariguette-Erdbeer-Ganache, Erdbeer-Coulis, 

Guariguette-Erdbeer-Sorbet

Mignardises

kulinarischen Schöpfer : nicolas stamm-corby & serge schaal

chef : cédric koch

95 € / Person

37 € weinbegleitung - 3 Gläser / Person

Unsere Preise verstehen sich inklusive Steuern und Service - Alle unsere Fleischsorten stammen aus Frankreich.


