
M E N U  D E  N O Ë L

Mise en bouche

Amuse-bouche

Raviole de purée de potimarron

Mousse de châtaigne 

Noisettes du Piémont torréfiées

Turbot rôti façon meunière, garniture Grenobloise

Textures de cresson 

Sauce Hollandaise

Suprême de chapon farci aux champignons

Foie gras de canard d’Alsace à la cuillère 

Sauce Périgourdine

Sphère de chocolat

Ganache crémeuse à la châtaigne 

 Mandarine

Mignardises

créateurs culinaires : nicolas stamm-corby & serge schaal

chef exécutif : cédric koch

255 € / personne

accord mets & vins inclus - 3 verres / personne

Pour nos jeunes convives, un menu adapté est disponible à 85€. 
Nos prix s’entendent taxes et service inclus - Toutes nos viandes sont d’origine française.


