
M E N U  D É C O U V E R T E  

Mise en bouche

Amuse-bouche

Hokkaidokurbis Raviole

Kastanienmousse

Geröstete Haselnüsse aus dem Piemont

Gebratener Turbot “Meunière” mit “Grenobloise” Garnitur

Knackiges Gemüse-“Vierge”

Kresse-Textur, Hollandaise-Sauce

Taube von Théo Kieffer mit Entenstopfleber aus dem Elsass

Wurzelgemüse

Gegrillter Taubenjus

Apfel - Hazelnuss

Apfel-Variation, Haselnuss aus Piemont

Granny Smith Apfelsorbet

Mignardises

kulinarischen Schöpfer : nicolas stamm-corby & serge schaal

chef : cédric koch

95 € / Person

37 € weinbegleitung - 3 Gläser / Person

Unsere Preise verstehen sich inklusive Steuern und Service - Alle unsere Fleischsorten stammen aus Frankreich.


