
N o s  E n t r é e s

Jambonnettes de Cuisses de Grenouille	 26 €
Raviole d’oignons des Cévennes, asperges vertes, jus déglacé 

Tartare de Langoustines Royales aux Agrumes	 39 €
Caviar “Persicus Tsar Impérial” de la Maison Petrossian

Escargots de Rosheim	 28 €
Royale de cresson, consommé clair de volaille

Poireaux de la Ferme Riedinger en Vinaigrette - Plat végétarien 	 24 €
Tartare de blanc d’œuf, sabayon au vert de poireau

Raviole de Purée de Petit Pois - Adaptable à un régime végétarien 	 26 € 
Petits pois à la française, beurre noisette

N o s  P l at s

Filet d’Omble Chevalier de Sparsbach	 38 €
Ragoût de haricots tarbais, jus d’arêtes crémé et perlé à l’huile de basilic
Oeufs de truite fumés de la Maison Petrossian

Dos de Sandre et Chou à Choucroute Fil d'Or	 41 €
Quenelle de sandre, sauce au raifort

Homard Bleu Breton	 62 €
Royale de homard, corail en sabayon, asperges vertes

Pigeonneau de Nid de chez Théo Kieffer Rôti sur le Coffre	 46 €
Pommes Anna garnies de pleurotes jaunes d’Alsace
Condiment datte-gingembre, sauce Grand Veneur

Filet de Bœuf de chez Christine Spiesser façon Rossini	 54 €
Croûton au beurre de truffe, morilles farcies, petits pois frais, jus corsé

Médaillon de Veau de Lait de l'Aveyron	 42 €
Purée de carottes caramélisées, praliné noisette à la fleur de sel
Textures de fanes de carottes

Artichauts Luttés et Garnis de Petits Légumes - Plat végétal	 37 €
Sauce vierge, huile d'aneth

N O S  D E S S E R T S 	 16 €
À commander de préférence en début de repas.

Tarte Soufflée au Chocolat
Chocolat Maracaibo Grand Cru 65%, crème glacée à la vanille de Madagascar

Fraise et Reine des Prés
Variation autour de la fraise, croquant de noisettes du Piémont
Crème glacée au thym et à l'aneth

Café Blanc Exotique
Infusion de café blanc Namelaka, ganache montée coco
Insert mangue-passion

Citron et Sésame
Crémeux citron, gel acidulé, sorbet au sésame noir

Miel d’Alsace et Ananas
Blanc-manger au miel de sapin, parfait glacé à la baie de Timut
Tartare d’ananas Victoria

Sélection de fromages de l’affineur René Tourrette 	 24 €


